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Vyno ir maisto derinimo tradicijos yra paremtos Simtmecius
lavintos skonio meistrystés patirtimi. Batent todél daznai
bijoma sulauzyti Sias nuo seno nusistovejusias taisykles, kaip
antai, kad raudonasis vynas derinamas su raudona mesa, o
baltasis - bltinai su balta mésa ar zuvimi. Visgi kartais tikrai
verta pabuti maistautoju virtuvéje, sulauzant vieng kita taisykle
bei leidziantis | gastronominius nuotykius. Ir, patikékite, tai
nereiskia, jog puse dienos teks pluséti virtuveje ar batinai
skubéti | gourmet restorana.

Siame leidinyje rasite daug istorijy apie vyna, kurios
papildytos kai kam galbdt netikétais faktais i$ vyno pasaulio.
Cia taip pat rasite patarimy zaismingiems ir nesudétingiems
gastronominiams eksperimentams, kuriuos savoje virtuveje
galésite iSbandyti patys.

Viyno konsultante Jolanta Smiciene



Degustacijos principai

|vertinkite spalva

Vyno spalva pasako daug daugiau, nei gali pasirodyti is pirmo
zvilgsnio. Spalva geriausia vertinti pavertus vyno taure daugmaz
45 laipsniy kampu. Svarbu tai daryti natlralioje Sviesoje, kadangi
dirbtinis apsvietimas gali iskreipti tikrajg gérimo spalvg. Vertinant
vyno spalva galima remtis pagrindiniu principu - kuo baltasis
vynas ryskesnis ir tamsesnis, tuo jis vyresnis, uzauges Siltesnémis
klimato salygomis arba buvo brandintas statinése. Raudonasis
vynas atvirkséiai - kuo blankesnis, tuo ilgiau jis buvo brandintas.
Atminkite: vynas, nepriklausomai nuo spalvos, turéty bati

visiskai skaidrus.

Patelitskuokite

Antrasis degustacijos Zingsnis - vynas lengvai iSsukamas tauréje,
taure laikant uz kojelés. Atlikus Sj veiksma, ant taurés sieneliy gali
pasirodyti zemyn tekancios vyno srovelés, dar vadinamos , kojelé-
mis“ arba ,asaromis”. Jos leidzZia spresti apie alkoholio kiekj vyne,
kitaip tariant, kuo daugiau alkoholio, tuo vynas klampesnis, tuo
ryskesnés vyno ,asaros”. Be kita ko, telilskavimo metu vynas yra
prisodrinamas deguonies, o tai leidzia atsiskleisti kur kas platesnei
aromaty jvairovei.
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Pauostykite

Treciasis degustacijos zingsnis yra uostymas. Stipriau pateliGskuokite
taure ir jkiSe nosj vidun giliai jkvépkite. Uostydami galime pajausti visa
palete skirtingy vyno aromaty. Jie skirstomi net j 11 skirtingy katego-
rijy, tokiy kaip vaisiniai, gyvuliniai, prieskoniniai ir kt. Toks skaicius gali
skambeéti pribloskianciai, taciau, jeigu jasy paprasyty iSvardinti visus
kvapus, kokius gebate atpazinti, greiciausiai jvardintumeéte net kelis
Simtus skirtingy aromaty. Be to, kvapuy, badingy tik vynui, néra, todél
neabejokite savo gebéjimais atpazinti skirtingus kvapus. Vertinant
vyno aromata, galima kliautis taisykle, jog jaunesnis vynas pasizymi
stipresniu, aitresniu aromatu. llgiau brandintas vynas atsiskleidzia
kompleksiskais, bet ne tokiais intensyviais kvapais.

Paragaukite

Pauoste ir pateliGskave pagaliau galime vyno ir paragauti. Vis délto
vyNo ragavimas néra visiSkai paprastas procesas pradedanciajam.
Siurbteléjus gera gurksnj vyno dar reikia pro jj | burna jtraukti oro.
Turéty pasigirsti gargaliavimo garsas. Si ,,procedara® i§ Sono gali pasi-
rodyti kiek keistoka ir pavykti ne i$ pirmo karto, taciau Sis Zingsnis yra
itin svarbus, norint leisti vyno skoniui visiskai atsiskleisti. Ragaudami
galime pajusti tik keturias skonio savybes: sGruma, salduma, kartuma
ir rdgstuma, visa kita skonj mes ,,skanaujame” jj uzuosdami gomuryje.







Baltieji vynai

Sios rusies vynas tradiciskai derinamas su lengvais $altaisiais
uzkandziais, Zuvies patiekalais, balta paukstiena. Bet jo jvairové tokia
didelé, kad kiekvienu atveju galima rasti netikéciausiy maisto deriniy, o
svarbiausia - nebijoti eksperimentuoti.

|prastai baltojo vyno gamybai naudojamos baltyjy vynuogiy veislés.
Tiesa, kartais pasitaiko, kad naudojamos ir raudonosios - mat daugumos
raudonyjy vynuogiy sultys yra baltos, tad tereikia kaip jmanoma greitiau
atskirti iSspaudas nuo suliy.

Absoliuti dauguma baltojo vyno skirta suvartoti gana greitai, t. y. per
keleta mety nuo derliaus. Visgi nedidelé dalis elitinio baltojo vyno tinka
ir ilgai brandinti. lgaamziskiausios baltosios vynuogés yra ‘Chardonnay’
(ypac fermentuotos ar brandintos gzuolo statinése) ir ‘Riesling’. TacCiau
vyno potencialg ir verte lemia ne tik pasirinktos vynuogeés, bet ir
gamybos technologija bei vynmedziu auginimo salygos - dirvozemio,
klimato, ekspozicijos ypatumai.



Mitas. Baltieji vynai netinka prie mésos

Nors jprastai baltasis vynas laikomas
lengvesniu uz raudongjj ir todél tinkamu
prie subtilesnio skonio patiekaly, esama
nemazai isimciy. Derinant vyna su maistu
geriausia yra remtis tokia taisykle: vynas ir
maistas neturéty vienas kito uzgozti, todél
Svelnesnis vynas turéty bati derinamas prie
subtilesnio skonio patiekaly, ir atvirksciai.
Tai reiskia, jog aitresnio ir intensyvesnio
skonio baltasis vynas gali puikiai deréti ir
su raudona mesa.

BIO VILLAGE,
ekologiskos duonos
lazdelés su sezamais

MANIERI Grillo DOC,
baltasis pusiau sausas
vynas, 13 %, 0,75 L
(Italija)

4,99 €

Mitas. Baltasis vynas gaminamas tik is
baltos spalvos vynuogiy

Nemazai baltojo vyno rasiy is tiesy yra
gaminamos i$ tamsios spalvos vynuogiuy.
Tam, kad vynas islaikyty Sviesia spalva,
svarbu laiku atskirti vynuogiy odeles
nuo sulciy, nes batent jos suteikia vynui
tamsesne spalva.

Mitas. Baltasis vynas neturi sulfity

Zmonés daznai sako, kad geria tik baltajj
vyna, nes yra alergiski sulfitams. Tiesa

ta, jog j baltuosius vynus dedama netgi
daugiau sieros dioksido nei j raudonuosius.
Be to, sulfitai natdraliai susidaro
fermentacijos proceso metu, todél vyno,
neturincio sulfity, apskritai nebdna. Visgi,
tai veikiau tik sulfity pedsakai - daug
daugiau jy rasite kiausiniuose, pomidory
padaze ar razinose.

IKI GOURMET, italisky NRT Neufchatel,
alyvuogiy misinys be saris
kauliuky

‘Grillo’ - istoriné vynuogiy veislé, kilusi i$
saulétosios Sicilijos. Si vynuogeé puikiai
atlaiko karsta salos klimata ir kartu
nepraranda gaivumo.

‘Grillo’ pasizymi greipfrutuy, kity citrusiniy
vaisiy, meliony, Zaliy obuoliy aromatais,
subtiliu mineralisku, Siek tiek striu skoniu.
Geriausia patiekti 10-12 °C temperatiros. Sis
baltasis vynas puikiai dera su jary gérybémis,
veéZiagyviais, omarais, taip pat su darzovémis
ir Svieziais ar minkstais sdriais, tokiais kaip
NRT Neufchatel, stris, salia patiekus IKI
GOURMET italisky alyvuogiy misinj be
kauliuky ir BIO VILLAGE duonos lazdeliy
EKO su sezamais.
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AETOS Reserva Privada

Sauvignon Blanc,
baltasis sausas vynas,
1,5 %, 0,75 L (Cilé)

6,49 €

GREEN SOUL

Organic Riesling,
pusiau saldus vynas,
11,5 %, 0,75 L (Vokietija)

599 €

NRT Savoie,
vytintas kumpis,
brandintas 9 mén.

IKI GOURMET,
alyvuogiy, anciuviy
ir kaparéliy uztepélé

‘Sauvignon Blanc’ vynuoge lydi viena
séekmingiausiy sékmes istorijy vyno pasaulyje.
Kadaise tik Luaros slényje ir Bordo regione
veséjusi vynuoge dabar yra auginama beveik
visose pasaulio vyndarystés zonose.

Si veislé pakeri gaivumu ir idraiskingais Zoliy,
agrasty, citrusiniy, egzotiniy vaisiy aromatais.
Didelis jos rdgstingumas leidzia §j vyna
derinti su jvairiais patiekalais.

IKI GOURMET alyvuogiu, anéiuviy ir kaparéliy
uztepeéelés pikantiskumas puikiai kontrastuos
su vyno ragstimi. NRT Savoie vytintas kumpis
su nezymiu riebaliuko sluoksniu taip pat

gali tapti puikiu uzkandziu daug ragsties
turiné¢iam vynui.

Sj vyna patartina ragauti i$ klasikinés baltojo
vyno taurés su Siek tiek atlenkta, platéjancia
briauna. Nepamirskite atvésinti iki 8-10 °C.

Kietasis sdris NRT, kriausiy
Parmiggiano Reggiano, dzemas
brandintas 24 mén.

Tai vidutiniskai saldus vynas, kurio aromatai
pasizymi prinokusiy citrusiniy vaisiy, Zaliyjy
obuoliy natomis, lengvu prieskonisku skoniu.
‘Riesling’ - nuo seno Vokietijoje auginama
vynuogiy veislé. IS jos gali bati daromi itin
sausi, taip pat ir salsteléje ar visai saldls
vynai. Vyno saldumas atskiedziamas
prigimtine ‘Riesling’ ragstele, tad vyna
galima gurksnoti ir viena ar uzkandant
kubeliais pjaustytu kietuoju 24 ménesiy
sdriu Parmiggiano Reggiano, pagardintu
NRT kriausiy dZzemu.



IKI GOURMET Jamon
Serrano, vytintas
kumpis

THE GUV’'NOR, baltasis
pusiau sausas vynas,
12,5 %, 0,75 L (Ispanija)

5,99 €

CANTINA DI
MONTEFORTE Soave
DOC, baltasis sausas
vynas, 11,5 %, 0,75 L
(ltalija)

3,99 €

BIO VILLAGE,
ekologiski trapds
sausainiai su sdriu

NRT, Provanso
juodujy alyvuogiy
uztepéle

Galima pagalvoti, kad Ispanija garséja tik
raudonaisiais vynais. Bet jos baltieji irgi yra
gana ypatingi.

Tad Sis vynas praturtintas brandinimo gzuole
nulemty skoniy. ‘Chardonnay’, ‘Verdejo' ir
‘Sauvignon Blanc’ draugysté jam suteikia
dar daugiau gero vyno savybiy: tropiniy
vaisiy, riesuty aromatuy, jaunatviskos rdgsties
pojacio. Tai siautulingas vynas, kuris idealiai
dera su jary gérybiy paelija, pagardinta
papriky ir ciorizo prieskoniu.

Na, o greiciau paruosiamu uzkandziu gali
bati IKI GOURMET Jamon Serrano vytintas
kumpis su BIO VILLAGE trapiais sausainiais
Eko su sOriu. Skoniui pajvairinti puikiai tiks
NRT Provanso juodyjy alyvuogiy uztepélé.

IKI GOURMET,
vytinta kumpineé
kiaulienos desra

IKI GOURMET
Coppa di Parma,
vytinta sprandiné

Tai klasikinis Siaurés ltalijos vynas, pagamintas
iS ‘Garganega’ vynuodiu.

Sis vynas pasizymi subtiliais gudobeliy,

géliy aromatais ir ilgai isliekanciu migdoliniu
poskoniu. Jis idealiai dera su paprastais
antipasti: IKI GOURMET Coppa di Parma
vytinta sprandine ar IKI GOURMET vytinta
kumpine kiaulienos desra. Prie Sio vyno dera
ir IKI GOURMET italisky alyvuogiy misinys

be kauliuky.



PASQUIER DESVIGNES
Bourgogne Chardonnay
AOP, 12,5 %, 0,75 L
(Prancazija)

9,99 €

PAsQuigr DESVIGNE

BOURGOGNE

CHARDONNAY
&

P

SOVINELLO Secco
Bianco 2G0O, baltasis
sausas vynas, 10 %,

0,2 L skardinéje (ltalija)

0,99 €
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Karviy pieno saris NRT Neufchatel,
NRT Tomme des sQris
Pyrenees

Burgundiska vynuogé ‘Chardonnay’ Zinoma
jau nuo Xl a. Siandien jos paplitimas
pasaulyje nuléme tai, kad vynuoge jgijo
tarptautinés vynuogés reputacija.

Jos savybiy nejmanoma nusakyti, nes is

jos padarytas vynas jgyja tik tai vietovei
bldingy charakteristiky.

Batent geriausiose Burgundijos
augimvietése is ‘Chardonnay’ padaromas
geriausias ir brangiausias baltasis vynas
pasaulyje. Batent ¢ia ‘Chardonnay’ vadinama
vyno Stradivarijumi. Taciau i$ jos galima
padaryti ir daugybe paprastesniy vynu.
Siaurietisko klimato ‘Chardonnay’ pasizymi
subtiliais Zzaliy obuoliu, citrusiniy vaisiy
aromatais, gana intensyvia jaunatviska
ragstimi. Tai klasikinis baltos Zzuvies
palydovas, taciau gali puikiai deréti su
riebesniais sOriais, tokiais kaip saris NRT
Neufchatel i$ zalio pieno ar karviy pieno
stris NRT Tomme des Pyrenees.

Sj vyng patartina atvésinti iki 7-8 °C.

“Bingg,

IKI, kepintos
sudytos pistacijos

Sis baltasis sausas vynas derés prie padiy
jvairiausiy uzkandziy. Uzkasti tokiu atveju
visiskai pakaks IKI kepinty sddyty pistaciju.
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Putojantys vynai

Putojancio vyno populiarumas auga ne tik Lietuvoje, bet ir visame
pasaulyje. Siandien nerasime nei vienos vyndarystés zonos, kurioje
nebuty daromas putojantis vynas. Prie$ Simtus mety atsiradusi
Pranciazijoje, §i vyno rusis pasklido po Europg, abu Amerikos
zemynus, P. Afrika, Australija, N. Zelandija.

Putojantys vynai daromi 2 pagrindiniais budais. Tai vadinamasis
tradicinis metodas, kuomet antroji fermentacija, arba tiesiog
burbuliuky gimimas, vyksta butelyje. Kitas metodas vadinamas
Charmat, kuomet antroji fermentacija vykdoma didziulése
metalinése talpose, 0 suputojes vynas tiesiog ispilstomas | butelius.

Putojantis vynas dazniausiai patiekiamas aukstose ir siaurose
tulpés formos taurése, taCiau pastaraisiais metais populiaréja mada
patiekti putojantj vynga i$ platesniy, baltajam vynui skirty tauriy. Mat
daugybé pastarojo meto degustacijy ir eksperimenty jrodé, kad
putojanciam vynui reikia daugiau erdvés tauréje, norint atskleisti jo
geriausias savybes, gaivius aromatus ir skonij.
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Cava - tradiciniu metodu daromas putojantis vynas

i$ Ispanijos. Pirmasis putojantis vynas Ispanijoje

buvo pagamintas dar XIX a. Penedeso regione netoli
Barselonos. Pasizymejes puikia kokybe ir skoninémis
savybémis, Sis vynas greitai iSpopuliaréjo gimtojoje Salyje
ir pradeéjo skintis kelig j kitas Salis.

Cava autentiSkuma garantuoja trys tradicinés ispaniskos
vynuogiy veislés: ‘Xarel-lo’, ‘Macabeo’, ‘Parellada’, kurioms
tinkamai sunokti leidzia Silkinis Vidurzemio jaros klimatas
bei uolingas regiono dirvozemis.
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BIO VILLAGE,
ekologiski
kukurdzy trapuciai

DUC DE FOIX Cava,
pusiau sausas
putojantis vynas,
11,5%, 0,75 L

6,99 €

BIO VILLAGE,
ekologiskas
abrikosy dZzemas

NRT Trio Label
Rouge, pastetas

Subtiliy vaisisky aromaty pusiau sausas
putojantis vynas puikiai dera su astresniais
ar saldumo turinciais uzkandziais.

mame BIO VILLAGE kukurlzy trapuciy
Eko, tepame sluoksnj pasteto NRT Trio
Label Rouge, paskaniname plonu sluoksniu
BIO VILLAGE abrikosy dzemo Eko. Stai ir
puikus uzkandis!




Mitas. Visas putojantis vynas yra Sampanas

Sampanu gali vadintis tik labai aukitos kokybés
putojantis vynas, atkeliaves i§ Sampanés regiono
Prancizijoje. Sampano gamybos procesai yra
itin grieztai reguliuojami. Sio gérimo gamybai
dazZniausiai naudojamos ‘Chardonnay’, ‘Pinot
Noir’ ir ‘Pinot Meunier’ vynuogiy veislés.

DUC DE FQOIX
Cava Brut, 12 %, 0,75 L

6,99 €

Y,

BIO VILLAGE,
ekologiskos
zaliosios alyvuogés
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IKI, riesuty misinys

Prie Sio gaivaus sauso putojancio vyno
galime patiekti BIO VILLAGE zaliujuy
alyvuogiy ir IKI rieSuty misinio.
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Mitas. Atidarinéjant putojancio vyno butelj
jis turéty garsiai poksteléti

Nepaisant to, jog vartojame posakj ,isSauti Sampana”,
taisyklingas putojancio vyno butelio atidarymas tikrai
neturéty nuskambeéti kaip SGvis. PrieSingai, meistriskai
atidarytas putojancio vyno butelis iSleis ,atodisj” - lengva
snypsteléjima. Norédami teisingai atidaryti putojant;j
vyng, lengvai paverskite jj ant Sono ir viena ranka stipriai
suimkite kamstj (jei yra vielinis jtvaras, atlaisvinkite jj), o
kita - butelio apatine dalj. Atsargiai sukite kamstj ir butelj
skirtingomis kryptimis, pajute spaudima tvirtai laikykite
kamstj ir sukite toliau, kol jj iSimsite iS butelio.
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IKI, rieSuty ir
vaisiy misinys

LAR DE LARES Sis pusiau sausas putojantis vynas puikiai
Semi Seco Cava, dera su IKI vaisiy ir rieSuty misiniu.
1,5%, 0,75 L

599 €
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LAR DE LARES
Cava Brut,
1,5%, 0,75 L

599 €

BIO VILLAGE, BIO VILLAGE,
ekologiski 4 grady ekologiski
rasiy trapuciai kukurdzy trapudiai

Sausas putojantis vynas visada derés

su NRT Neufchatel - minkstu, Siek tiek
trupanciu, pelésiniu nokintu sariu. Salia
galima patiekti BIO VILLAGE 4 gridy rasiy
trapuciy Eko arba BIO VILLAGE kukurtzy
trapuciy Eko.



CREMANT DE LIMOVY |
THOLOMIES

Cremant - tai tradiciniu metodu daromi putojantys vynai
astuoniuose Prancizijos regionuose. Kiekvienas regionas
Cremant gamybai pasirenka tradicines vietines

vynuogiy veisles.

Tai Siek tiek mazesnio slégio putojantis vynas, kuris burnoje
atrodo minkstesnés ir kremiskesnés tekstlros nei jprastas
putojantis vynas

IStikimiausi Sio putojancio vyno gerbéjai teigia,

kad geras Cremant yra puiki, bet pigesneé

alternatyva tikram Sampanui.

IKI GOURMET IKI GOURMET, BIO VILLAGE,
Prosciutto di Parma, alyvuogiy ir baklazany  ekologiskos duonos
vytintas kumpis uztepele lazdeles su sezamais
THOLOMIES Cremant Cremant de Limoux kiles i$ Limoux miestelio
de Limoux Brut, apylinkiy. Cia esan¢iame sename vienuolyne
12,5 %, 0,75 L buvo rasti istoriniai dokumentai, jrodantys,
8,49 € kad pirmasis putojantis vynas yra kiles batent

iS Siy vietoviy dar XV a.

Sio Cremant gamybai naudojamos
‘Chardonnay’, ‘Chenin Blanc’, ‘Pinot Noir’

bei vietiné reta veislé ‘Mauzac’.

Puikus aperityvinis putojantis vynas. Prie jo
galime patiekti IKI GOURMET alyvuogiy ir
baklazany uztepéle, taip pat puikiai derés

IKI GOURMET wytintas kumpis Prosciutto di
Parma, apvyniotas apie BIO VILLAGE duonos
lazdeles Eko su sezamais.
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' MOINGEO
REAANT DE BOURGOCN

MOINGEON Cremant
de Bourgogne Rose
Brut, 12 %, 0,75 L

1,99 €

NRT Tomme des
Pyrenees, karviy
pieno saris

MAISON DU VIGNERON
Cremant du Jura Brut,
12%, 0,75 L

10,99 €

NRT Foie Gras,
anciy kepenéliy
pastetas Quest regiono

NRT, braskiy
uogiene is Sud

Cremant de Bourgogne apeliacija yra
artimiausia Sampanés regionui. Cia vyrauja
veésus klimatas, todél vynuogeés islaiko
ypatingg ragstj, kuri suteikia putojanc¢iam
vynui isskirtinio gaivumo.

Cia daromiems Cremant vynams naudojamos
tradicinés kilmingos burgundiskos vynuogiy
veislés ‘Chardonnay’ ir ‘Pinot Noir’.
Kvepiantis raudonomis uogomis jis puikiai
dereés su anciy kepenéliy pastetu NRT Foie
Gras, pagardintu NRT braskiy uogiene

i Sud Quest regiono.

NRT Trio Label
Rouge, pastetas

NRT, Provanso
juodujy alyvuogiy
uztepéle

Cremant du Jura - tai vienas ,jauniausiy”
Cremant. Daromas rytinéje Prancizijos
dalyje. Kai kur vynuogynai jsilieja j Alpiy kalny
peizaza, taigi, galima sakyti, vynuogés noksta
tarp slidinéjimo trasy. Siam putojan¢iam
vynui daryti naudojamos tradicinés vynuogés
‘Chardonnay’, ‘Pinot noir’, retos vietinés
‘Trousseau’, ‘Poulsard’, ‘Savagnin’.

Prie Sio putojancio vyno galima patiekti
NRT pasteta 7rio Label Rouge su NRT
Provanso juoduyjy alyvuogiy uztepéle.

Taip pat puikiai tiks karviy pieno stris NRT
Tomme Des Pyrenees.



Prosecco - $velnus, lengvas putojantis vynas, Charmat
metodu gaminamas ltalijoje, Veneto regione.

Siam vynui naudojamos vietinés ‘Prosecco’ vynuoges, dar
vadinamos ‘Glera’.

Jdomu tai, kad liberalusis Prosecco pagal pardavimo
rodiklius uzkariavo beveik visas tarptautines rinkas ir tapo
absoliuciu bestseleriu.

Vyno kelioniy mégéjams pravartu zinoti, kad Prosecco
VYNO regionas yra greic¢iausiai ir patogiausiai pasiekiamas is
Lietuvos. Tiesioginis skrydis i$ Vilniaus j Trevizg (vadinama
Prosecco sostine) - ir po keliy valandy jau sédite ant
vaizdingiausios vynuogyny kalvos.
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IKI GOURMET, BIO VILLAGE,

italisky alyvuogiy ekologiski trapQs

misinys sausainiai su sariu
PONTE VILLONI Universalus Sio vyno palydovas gali bati
Prosecco, sausas tiesiog IKI GOURMET italisky alyvuogiy
putojantis vynas, misinys, uzkandamas BIO VILLAGE
1%, 0,75L trapiais sausainiais Eko su sariu.

599 €



LAURENZA, Prosecco
Spumante, sausas
putojantis vynas,
12%, 0,75 L

4,99 €

PONTE VILLONI
Prosecco Rosato,
sausas putojantis vynas,
M%, 0,75 L

6,49 €

IKI GOURMET, sauléje BIO VILLAGE,
dZiovinti pomidorai su duonos lazdelés
kaparéliais Eko su sezamais

Prie Sio vyno galime drasiai eksperimentuoti
su IKI GOURMET sauléje dziovintais
pomidorais su kaparéliais, uzkandant

BIO VILLAGE duonos lazdelémis £ko su
sezamais. Pikantiskas uzkandzio skonis
derés su Svelniu, vos salsteléjusiu vynu.

Kietasis saris IKI GOURMET

Parmiggiano Reggiano, Prosciutto di

brandintas 24 mén. Parma, vytintas
kumpis

Terasoje, papltadimyje ar prie baseino

reikia paprastai paruosiamy uzkandziy.
Sviezios uogos, kasnelis vytinto kumpio IKI
GOURMET Prosciutto di Parma ar kietasis
saris Parmiggiano Reggiano taip pat puikiai
jsilies j skoniy palete.



NRT, Provanso juoduyjy
alyvuogiy uztepéle

FLEURS de PRAIRIE
Sparkling Rose Brut,
12 %, 0,75 L

7,99 €

NRT, Provanso BIO VILLAGE,
zaliyjy alyvuogiy ekologiski 4 grady
uztepéle rasiy trapuciai

Prie Sio provansietisko stiliaus putojancio
vyno derés NRT Provanso juoduyjy alyvuogiy
uztepele ar NRT Provanso Zaliujy alyvuogiy
uztepélé ant Svelniy BIO VILLAGE 4 grady
rasiy trapuciy Eko.



Karviy pieno saris
NRT Tomme des
Pyrenees

BRUT DARGENT
Blanc de Blancs,
tradicinio metodo
putojantis vynas,
12,5 %, 0,75 L

6,49 €

Mitas. Burbuliukams iSgaruoti neleis
i butelj jstatytas sidabrinis Saukstelis

Deja, Sis metodas neveiksmingas.

Jei butelyje liko neisgerto gérimo,
jdékite butelj j Saldytuva ir uzkimskite
kamsciu. O dar geriau - jsigykite specialy
daugkartinj kamstj, tinkantj jvairiy rasiy
vyno buteliams. Atminkite, atidaryto
putojancio vyno nereikéty laikyti ilgiau
nei dvi dienas.

NRT Neufchatel, IKI, bertoletijy
saris riesutai

Sis putojantis vynas pagamintas isSimtinai tik
iS ‘Chardonnay’ vynuogiy veislés, todél ¢ia
puikiai derés rieboki IKI| bertoletijy riesutai,
taip pat sdriai NRT Neufchatel bei NRT
Tomme Des Pyrenees.






Raudonieji vynai

Paprastai raudonieji vynai deél savo tvirtos struktdros ir didelio
kiekio taniny derinami su jvairiausiais meésos patiekalais,
brandintais slriais. Tagiau, kaip visuomet, ir Siuo atveju galima
atrasti netikéciausiy deriniy.

Raudonajam vynui gaminti naudojamos juodyjy vynuogiy
veislés. Pigmentai, suteikiantys vynui spalva, randami vynuogiy
Zieveléje, todél raudonojo vyno spalva iSgaunama vynuogiy
sultis ar misg (besifermentuojancias sultis) laikant kartu su
vynuogiy odelémis. Sis procesas vadinamas maceracija. Kuo
ilgiau maceracija trunka, tuo daugiau spalvos iSgaunama, tuo ji
tamsesné ir sodresné. Kartu su spalvos pigmentais i$ vynuogiy
odeliy | vyng patenka ir taninai bei daugelis aromata bei skonj
formuojanciy elementuy.

Raudonieji vynai paprastai buna brandinami ilgiau nei baltigji.
Tam daznai naudojamos gzuolo statinés - §i mediena ne tik
suteikia vynui aromato ir kompleksiSkumo, bet ir galimybe toliau
bati brandinamam buteliuose.



Mitas. Raudonajj vyna reikia patiekti

kambario temperatlros

Sis mitas tampa tiesa, priklausomai nuo mety laiko ir
pasaulio dalies, kurioje gyvenate. Raudonasis vynas

turéty bati patiekiamas 12,5-18 °C temperataros,

taciau kai saltuoju mety laiku veikia centrinis Sildymas,
O vasara oro temperatlra pakyla gerokai virs 18 °C,
raudonasis vynas, patiekiamas kambario temperatdros,
gali bati beskonis. Taigi be baimeés galite raudonajj vyna
jdéti j Saldytuva ar net keliolikai minuciy j Saldiklj.

IKI GOURMET, vytinta
kumpiné jautienos
desra

CHIANTIGIANE Chianti
DOCG, raudonasis sausas
vynas, 12,5 %, 0,75 L
(ltalija)

7,49 €

IKI GOURMET, BIO VILLAGE,
alyvuogiy ir baklazany ekologiski trapUs
uztepele sausainiai su sariu

Chianti laikomas didziausiu Toskanos vyno
gamybos regionu, jame jau nuo XllII a.
daromas klasikinis raudonasis vynas, kurio
pagrindas yra ‘Sangiovese’ vynuoges.

Tai sena italiska veisle, kurios pavadinimas
kilo is lotynisky Zodziy sanguis Jovis -
Jupiterio kraujas.

Vynas tradiciskai kvepia rigsciomis
vysSniomis ir pasizymi jspadinga ragstimi.
Prie jo tikty vytintos mésos rinkinukas - IKI
GOURMET vytinta kumpiné kiaulienos desra
ar IKI GOURMET vytinta kumpiné jautienos
desra. Taip pat gerai dera IKI GOURMET
alyvuogiy ir baklazany uztepélé ant BIO
VILLAGE trapiy sausainiy £ko su sariu.

Rekomenduojama patiekti 15-16 °C.



UNDIVIDED

PINOT NOIR ’

UNDIVIDED Pinot Noir,
raudonasis sausas vynas,
12,5 %, 0,75 L (Prancazija)

599 €

SOTO ROJO
Gran Reserva, raudonasis
sausas vynas, 13 %, 0,75 L

6,99 €

IKI GOURMET, BIO VILLAGE,
alyvuogiy, anciuviy ekologiski 4 grady
ir kaparéliy uztepélé rasiy trapuciai

‘Pinot Noir’ - raudonoji vynuogé, kuri patinka
baltojo vyno mégéjams, nes beveik neturi
taniny ir yra lengvo stoto.

Tinkamoje vietoje auginamos ir tinkamo
klimato sulaukusios jos geba sukurti pacio
nuostabiausio skonio vyna, taciau visos
aplinkybés idealiai susiklosto labai retai.

Geras Pinot Noir vynas - unikali aromaty,
saldumo pojacio, silkinés tekstdros ir
nejtikétino delikatumo kombinacija. Taciau
pagaminti tokj vyna toli grazu ne visiems
pavyksta. Sudétingos, lepios, linkusios mutuoti
ir stebinamai jnoringos vynuoges ‘Pinot Noir’ -
augintojai apie jas sako: ,, Jei mégstate ramy
gyvenima, tai - ne jums!”

Sj vyna rekomenduojama patiekti kiek
atvesinta, t. y. 12-14 °C.

Prie jo derés IKI GOURMET alyvuogiy,
anciuviy ir kaparéliy uztepéle, plonai uztepta
ant BIO VILLAGE 4 gridy rasiy trapuciy Eko.

IKI GOURMET, BIO VILLAGE,
vytinta kumpineé ekologiskos
jautienos desra juodosios alyvuogés

Sis vynas padarytas i$ ispaniskos vynuogiy
veislés ‘Tempranillo’. Sis tamsiomis
uogomis, prieskoniais kvepiantis vynas
puikiai tinka su IKI GOURMET vytinta
kumpine jautienos desra, taip pat BIO
VILLAGE juodosiomis alyvuogémis.
Rekomenduojama patiekti 15-16 °C.
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Bordo yra legendinis vyno regionas vakarinéje Prancizijos
pakrantéje, pietinéje Salies dalyje. Regiono centras -
Bordo miestas ir uostas. Vynuogynai issidéste aplink
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Zirondos upe. Batent &ia daromi vieni brangiausiy ir
ilgaamziskiausiy pasaulio vynuy.

Regionas unikalus chateau pagrjsta klasifikacijos sistema.
Vynuogynai priskiriami vienam dkiui ir Sliejami prie tam
tikro dvaro ar pilies. Cia raudonieji vynai daromi maisant
§ias vynuogiy veisles: ‘Merlot’, ‘Cabernet Sauvignon’,
‘Cabernet Franc’, ‘Petit Verdot’, ‘Malbec’, ‘Carmenere’.

TradiciSkai Bordo raudonieji vynai derinami su raudonos

mesos kepsniais.

IKI GOURMET, vytinta
kiaulienos nugariné

CHATEAU LESTAGE
SIMON Haut-Medoc,
raudonasis sausas vynas,
14,5 %, 0,75 L (Pranc(zija)

16,99 €

IKI GOURMET, BIO VILLAGE,
alyvuogiy ir sauléje ekologiski trapls
dZiovinty pomidory sausainiai su sariu
uztepéle

Juodyjy serbenty, vanilés, Svelnaus

tabako aromatais pasizymintis vynas -
idealus jautienos didkepsnio palydovas.

IS lengvesniy uzkandziy galima rinktis IKI
GOURMET vytinta kiaulienos nugarine, IKI
GOURMET vytinta kumpine jautienos desra.
Taip pat derés IKI GOURMET alyvuogiy ir
sauléje dziovinty pomidory uztepélé ant
BIO VILLAGE trapiy sausainiy Eko su sQriu.
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IKI, riesuty ir NRT Savoie,
vaisiy misinys vytintas kumpis
brandintas 9 mén.
¥
BoRpEAUX
Htltion o e Tt
AR BORDEAUX, Vaisiskas ir lengvas vynas derés su
= raudonasis sausas vynas, saujele IKI vaisiy ir riesuty misinio ar
C 12,5 %, 0,75 L tiesiog su kasneliu NRT Savoie
(Prancuzija) 9 ménesius vytinto kumpio.
e 4,99 €

BIO VILLAGE, BIO VILLAGE, NRT Trio Label
ekologiskos duonos ekologiskos Rouge, pastetas
{ orn lazdelés su sezamais juodosios alyvuoges
EAU LAROAVS

' CHATEAU LAROQUE, Prie Sio prabangaus ir elegantisko vyno
Saint Emilion Grand Cru, derés ir Sventiski jautienos, Zvérienos
raudonasis sausas vynas, patiekalai, ir kasdieniai uzkandziai.

o i

15%, 0,75 L (Prancuzija)  pstetai NRT Trio Label Rouge,
29,95 € BIO VILLAGE juodosios alyvuogés ir BIO

VILLAGE duonos lazdelés Eko su sezamais
gali bati puikiausiais Sio vyno palydovais.




‘Primitivo’ - vynuogé, per labai trumpg laikg uzkariavusi
lietuviy vyno mylétojy Sirdis ir, regis, né nemégina uzleisti
savo populiarumo pozicijy. Tai ypac¢ tamsios spalvos
vynuoge, is kurios daromas saldziy juodyjy uogy aromatuy,
vaisinio charakterio, mazo rigstingumo ir vos salsteléjes,
Svelniy taniny vynas. ‘Primitivo’ auginama karstuose
pietinés ltalijos regionuose.

Primitivo vyna patartina pries patiekiant kiek pavésinti.

NRT, kastony
kremas

TORRI D’ORO Primitivo
di Manduria DOR/Rosso,
raudonasis pusiau sausas
vynas, 14,5 %, 0,75 L
(ltalija)

13,99 €

NRT, uztepeélé su BIO VILLAGE,
sOdyto sviesto ekologiski trapls
karamele sausainiai su sariu

Prie Sio vyno derés ir vytinta mésa,

ir saldesni uzkandziai. Galima drasiai
eksperimentuoti su BIO VILLAGE trapiais
sausainiais £ko su sUriu, tepti ant ju NRT
kastony kremo ar NRT uztepélés su stdyto
sviesto karamele bei Gerando Fleur de Sel
jaros druska.
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VARVAGLIONE PAPALE,
Primitivo di Manduria
DOP, raudonasis pusiau
sausas vynas,

14 %, 0,75 L (ltalija)

10,99 €

Mitas. Raudonasis vynas su amziumi tik geréja

Tai bty tiesa nebent jei skaic¢iuotume amziy,
praleista statinéje, taciau laikant vyna buteliuose
didZioji dalis raudonojo vyno daugiau nebresta.

IKI GOURMET IKI GOURMET,
Prosciutto di Parma, Modenos
vytintas kumpis balzaminis actas

Sio aromatingo vyno uzkandziu gali bati
IKI GOURMET Prosciutto di Parma vytintas
kumpis, pagardintas keliais laseliais IKI
GOURMET Modenos balzaminio acto.



PRIMITIVO
DI manpURIA

VARVAGLIONE COSIMO
PRIVATA Primitivo

di Manduria DOP,
raudonasis pusiau
sausas vynas,

15 %, 0,75 L (ltalija)

29,95 €

Kietasis sadris IKI GOURMET,

Parmiggiano Reggiano, italisky alyvuogiy
brandintas 24 meén. misinys be
kauliuky

Tai isties karaliska Primitivo versija, prie
kurios itin tinka Zvérienos troskiniai
raudonojo vyno padaze. Paprastesniu
uzkandziu gali bati IKI GOURMET italisky
alyvuogiy misinys be kauliuky ir 24 ménesiy
kietasis sQris Parmiggiano Reggiano.



Mitas. Atidarius butelj raudonojo vyno,
privalu leisti jam ,,pakvépuoti®.

Leta vyno oksidacija vyksta jau butelyje, kadangi tarp
gerimo ir kamscio lieka nedidelis oro tarpas. Greitas
vyno prisotinimas deguonies greiiausiai pagerins jauna,
svary ir daug taniny turintj raudonajj vyna, tac¢iau tai
néra taisyklé, galiojanti visiems raudoniesiems vynams.

Jomme
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IKI, kepintos IKI, dziovinti Pusiau kietasis saris
4) sOdytos pistacijos abrikosai NRT Tomme des
Nmrnur nn,.h.. Py.renees
ENTRECOTE, IGP, Sis vynas daromas i$ ‘Merlot’, ‘Cabernet
raudonasis pusiau sausas Sauvignon’ ir ‘Syrah’ vynuogiy veisliy
vynas, ]3,‘5 %, 0,75 L Langedoko-Rusijono regione.
(Prancdzija) Kaip uzkandj prie jo galima patiekti IKI

6:49 € kepinty sadyty pistacijy, IKI dziovinty datuliy
be kauliuku, IKI dziovinty abrikosy, pusiau
kietojo strio NRT Tomme des Pyrenees.







Rausvieji vynai

Rausvieji vynai - populiaréjanti vyno rasis. Gaila tik, kad jo poreikis
labai susijes su sezoniskumu. Sylant orams rausvojo vyno paklausa
Sauna | virSy. Rudenéjant jis tampa vis maziau populiarus.

Rausvojo vyno stiliy jvairové didele, priklauso nuo krasto, vynuogiy
veislés, vyndario meistriSkumo, bet bene labiausiai - nuo gamybos
budo. Populiariausias gamybos budas yra maceracija: trumpai
fermentuojamos raudonosios vynuogés su zievelémis, kad i$
ju iSspaustos sultys buty Svelnios spalvos. Sultys atskiriamos
nuo iSspaudy ir baigia ragti talpykloje. Tos kelios maceracijos su
Zievelémis valandos yra lemiamos, kad vynas jgauty norima spalva
ir skon;.

Rausvojo vyno kultas gimé Piety Prancizijoje. Korsikieciai vyndariai
sako, kad anksciau, kol nebuvo Siuolaikiniy gamybos technologijy,
buvo sunku iSgauti gaivy baltajj vyng tokio karsto klimato sglygomis,
0 raudongjj vyng gerti prie zZuvies patiekaly nenoréta. Tad rasta
iSeitis - atSaldytas rausvasis vynas.

Tai puikus aperityvas, idealus vidurdienio vynas, tinkantis prie
daugelio patiekaly. Ispanai jj sitlo prie ryziy patiekaly, ypac
garsiosios paelijos, italai - prie makarony (pastos) ir ryziy (rizoto)
patiekaly, pranclzai - prie Zuvienés, jvairiausiy zuvies patiekaly. Jis
labai tinka ir prie tokiy lietuviskos virtuves patiekaly, kuriuose yra
Zuvies, paukstienos ir kitos mésos, grybuy: koldtny, lietiniy su mésa,
Zemaic¢iy blyny, balandéliu, virtiniy su grybais ir t. t.

Rausvajj vyna patartina atveésinti kaip ir baltajj. Patiekiamas jis i$
baltojo vyno tauriuy.



Kietasis sdris BIO VILLAGE, BIO VILLAGE,

Parmiggiano Reggiano, ekologiskas ekologiskos

brandintas 24 men. abrikosy dzemas duonos lazdelés
Su sezamais

PASQUA 71 Minutes Sis vynas pagamintas i$ keliy vynuogiy
Rose Trevenezie, veisliy. Dominuojanti ‘Corvina’ suteikia géliy
12,5 %, 0,75 L (Italija) aromaty, taip pat lemia didelj rigstinguma;
10,99 € ‘Trebbiano’ suteikia elegancijos ir ilgai

isliekantj poskonj; ‘Syrah’ jnesa vaisiSkumo,
prieskoniy natuy, galiausiai ‘Carménére’
sukuria vyno struktara.

Salia jo puikiai derés gabaléliais trupintas
24 ménesiy sdris Parmiggiano Reggiano
(32 %), pagardintas BIO VILLAGE abrikosy
dZzemu Ekstra Eko, taip pat ant BIO
VILLAGE duonos lazdeliy Eko, pagardinty
sezamais, apvyniotas vytintas kumpis IKI
GOURMET Prosciutto di Parma.

Mitas. Rausvasis vynas yra prastesnés
kokybés nei baltieji ar raudonieji vynai

Vyno kokybe lemia tikrai ne jo spalva,

o visa puokste skirtingy veiksniy, tokiy

kaip vynuogiy veislé, dirva, fermentacijos
procesai ir kt. Esama rausvyjy vynu, turinciy
itin auksta vertinima tarp vyno zinovuy.

Mitas. Rausvasis vynas vartojamas kaip
aperityvas, o ne derinti su maistu

IS tiesy rausvasis vynas puikiai dera prie
patiekaly is ryZiy, rakytos meésos, saloty ar
Zuvies patiekaly. Taigi drasiai uzsisakykite
rausvojo vyno taure prie vakarienés.

Mitas. Rausvuosius vynus geria moterys

Toks teiginys neturi jokio pagrindo, isskyrus
senamadiska rausvos spalvos asociacija

su moteriska lytimi. Beje, rausvasis vynas,
priesingai nei jprasta manyti, nebdtinai bus
subtilesnio skonio uz baltajj ar raudonajj vyna.




HULéusRA)RD

2018

NAU MAI Marlborough
Sauvignon Blanc Blush,
sausas rausvasis vynas,
12,5 %, 0,75 L
(N. Zelandija)

7,99 €

NRT Foie Gras, anciy
kepeneliy pastetas

FLEUR de HUSSARD
Rose, sausas rausvasis
vynas, 12 %, 0,75 L
(Vengrija)

549 €

NRT, Provanso zaliyjy BIO VILLAGE,
alyvuogiy uztepélé ekologiski 4 grady
rasiy trapuciai

Novatoriskieji Naujosios Zelandijos
vyndariai sugebeéjo padaryti rausvajj vyna
i$ baltyjy vynuogiy. Tiesa, pries fermentacijg
ipylé Siek tiek raudonuyjy ‘Pinot Noir’ suléiy.
Rezultatas - ypatingos gaivos, citrusiniais
vaisiais ir raudonomis uogomis

kvepiantis vynas.

Prie Sio vyno puikiausiai tiks NRT Provanso
zaliyjy alyvuogiy uztepeélé, plonu sluoksniu
uztepta ant BIO VILLAGE 4 grady rasiy
trapuciy Eko.

A,

village

BIO VILLAGE,
ekologiski 4 gridy
rasiy trapuciai

NRT, figy dZzemas
i Provanso

Klasikinis rausvasis vynas provansietisko
stiliaus butelyje. Vynas kvepia zemuogémis,
braskéemis, kriausémis, persikais. Burnoje
Svelniai sausas, su salsteléjimo natele.

Prie Sio vyno drasiai galime derinti anciy
kepenéliy pasteta NRT Foie Gras, pagardinta
NRT figy dzemu i$ Provanso. Taip pat
nepamaisys ir BIO VILLAGE kukurdzy
trapuciai Eko.
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Jeigu leidinyje nurodyta prekés kaina nesutampa su prekés kaina, nurodyta kainolapyje
parduotuves lentynoje, prasome vadovautis prekés kainolapyje nurodyta informacija.




